
Черная икра
Белужья 25 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                             9900
Осетровая 25 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           4100
Севрюжья 25 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 4100

Красная икра
Икра щуки 50 г .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   900
Икра кеты 50 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           1100
Икра радужной форели 50 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  1200

Икра подается с мини-блинами или тостами

Салаты и холодные закуски
Свежие устрицы на льду Свежие устрицы на льду 
3 / 6 / 123 / 6 / 12  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1600 / 2800 / 5400
НаполеонНаполеон     
из Бородинского хлеба с домашним салом  .   .   .   .   .   .   .   .   350
Тартар из говядиныТартар из говядины 
на многозерновом хлебе с пикантным соусом 
и воздушным луком .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   850
Классический салат ЦезарьКлассический салат Цезарь .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                  850 
с курицей или тигровыми креветками .  .  .  .  .  .  .  .        1000/1200
Буррата и ассорти томатовБуррата и ассорти томатов 
с соусом песто .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           1200
Салат Оливье с камчатским крабомСалат Оливье с камчатским крабом 
зеленым горошком, морковью, авокадо, 
редисом, домашним майонезом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               1500
Садовый салатСадовый салат 
из томатов черри, огурцов и редиса 
с крутонами и лимонной заправкой .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             850
Маринованный в Полугаре лососьМаринованный в Полугаре лосось 
с кетовой икрой, огурцом и хреном  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             1200
Сельдь под шубойСельдь под шубой 
с картофелем, морковью, свеклой и яйцом .  .  .  .  .  .  .  .        550

Супы
БорщБорщ 
со свеклой, говядиной, капустой и сметаной .  .  .  .  .  .  .       700
СолянкаСолянка 
с оливками, соленым огурцом, салями, 
лимоном и сметаной  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                       800
УхаУха 
Классический рыбный суп с овощами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           650
Рассольник по-ленинградски Рассольник по-ленинградски  
с соленым огурцом, говядиной, 
перловкой и овощами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   650
Тыквенный крем-супТыквенный крем-суп 
с семечками и маслом  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   550
Куриный бульонКуриный бульон .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           500

«Диана Вишнёва» «Диана Вишнёва»  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         1100
«Зима Фаберже»«Зима Фаберже» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                          1200
Десерт «Гриб»Десерт «Гриб» .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                            1000 
фисташковый бисквит со взбитым клюквенным 
ганашем и малиновой начинкой
Нежный крем из юдзу с муссом 
из лемонграсса и кокосовым ганашем .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           700

Наполеон .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               450

Медовик со сметанным сорбетом  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .450

«Павлова» с тропическими фруктами .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   600

Торт с фундуком и шоколадом Дульче .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .650

Фруктовая тарелка  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   900

Сэндвичи
Классический хот-дог    
венская сосиска, маринованные огурцы, 
хрустящий лук, горчица, кетчуп .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   400
Ролл с острой курицей и авокадо     
гуакамоле, томаты, халапеньо и салат айсберг     
в лепешке с огуречно-чесночным йогуртом .  .  .  .  .  .  .  .        800
Астория чизбургер  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1400
Сэндвич со стейком на чиабатте, с лечо, 
рукколой и бальзамическим уксусом .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            1400
Хрустящий фишбургер 
филе судака в кляре с листьями салата, свежим 
огурцом, соусом Тартар и картофелем фри  .  .  .  .  .  .  .       800
Многослойный сэндвич Астория 
с картофелем фри .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                         900
Крок-Месье, французский сэндвич     
с ветчиной и сыром .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                        750
Открытый сэндвич 
с маринованным лососем .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   800
Сэндвич с тунцом и яйцом .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   750
Сэндвич с томатами и сыром на гриле     
cыр Моцарелла, томаты сливка и базилик .   .   .   .   .   .   .   .   600

Основные Блюда
Рибай стейк из мраморной говядины 300 гРибай стейк из мраморной говядины 300 г 
с французской зеленой фасолью в беконе, 
картофелем с розмарином и маслом Кафе де Пари  .   . 3900
БефстрогановБефстроганов 
с грибами, картофельным пюре и сметаной .  .  .  .  .  .  .        1500
Пожарская котлетаПожарская котлета 
с соленым огурцом, жареным картофелем 
и луком, томатным соусом .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 1000
Голубцы из савойской капустыГолубцы из савойской капусты 
с говядиной и свининой, рисом и томатным соусом  .  .  950
Рыбная котлетаРыбная котлета 
и картофель, жареный с беконом и сладким луком .  .  .  .  .      950
Филе мурманской камбалы на грилеФиле мурманской камбалы на гриле 
с картофелем и жареными грибами .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .             1300
Пельмени с крабовым мясомПельмени с крабовым мясом 
соленым маслом, укропом и сметаной .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           1000
Сибирские пельмениСибирские пельмени 
с соленым маслом, укропом и сметаной .   .   .   .   .   .   .   .   .   850

Гарниры
Листья салата с огурцами и томатами  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .           400
Картофельное пюре  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   250
Картофель фри  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           400
Картофельные драники  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   350
Овощи на гриле с оливковым маслом .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .            400
Глазированный зеленый горошек с морковью  .   .   .   .   .   .   300
Рис пилав .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                               250

На нашей кухне не используются замороженные продукты. Мы с удовольствием предложим Вашему вниманию исчерпывающую информацию
о блюдах меню в соответствии с действующим законодательством РФ. Цены указаны в рублях, в том числе НДС

Тет де МуанТет де Муан 
Аббатство Бельле, регион Юра, Швейцария 60 г .  .  .  .  .  .550
Юра МонтаньЮра Монтань 
Регион Юра, Швейцария 60 г .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   550
ГрюйерГрюйер 
Швейцария 60 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                           550
Фьор делле АльпФьор делле Альп 
Восточная Швейцария 60 г .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   550
Трюфельный козий сыр Трюфельный козий сыр 
Твердый выдержанный сыр 
с черным трюфелем Россия 60 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                550

Сырная тарелка (ассорти) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               120 г / 950  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                 200 г / 1450 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                280 г / 1850

КамамберКамамбер 
Масляный сыр со сливками, Россия 60 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          550
Камамбер с трюфелем Камамбер с трюфелем  
Мягкий сыр, Россия 60 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                     550
Голубой сырГолубой сыр 
Острый выдержанный сыр из коровьего молока 
с голубой плесенью, Россия 60 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .               550
ПьемонтПьемонт 
Мягкий сыр с мытой корочкой, 80 дней выдержки, 
Россия 60 г  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              550
Мягкий козий сырМягкий козий сыр 
Россия 60 г .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                              550

Создай свою сырную тарелкуСоздай свою сырную тарелку

СПЕЦИАЛЬНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ С ЯПОНСКОЙ МРАМОРНОЙ ГОВЯДИНОЙ ВАГЮ

КАРТОФЕЛЬ ФРИ ДЕЛЮКСКАРТОФЕЛЬ ФРИ ДЕЛЮКС  
приготовленный на топленом 
жире говядины Вагю, японский 
майонез, трюфельный сыр
и зимний трюфель  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  1800

ПЕЛЬМЕНИ С ГОВЯДИНОЙ ВАГЮПЕЛЬМЕНИ С ГОВЯДИНОЙ ВАГЮ
И ЗИМНИМ ТРЮФЕЛЕМ И ЗИМНИМ ТРЮФЕЛЕМ 
с соленым маслом,
укропом и сметаной .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .          2900

ФИЛЕЙНЫЙ КРАЙ ГОВЯДИНЫ ВАГЮ 300 г  ФИЛЕЙНЫЙ КРАЙ ГОВЯДИНЫ ВАГЮ 300 г 
премиальная мраморная говядина,                                                                                       
картофель фри Делюкс, японский 
майонез, трюфельный сыр
и зимний трюфель  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   19500

ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ ВАГЮТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ ВАГЮ
С ОСЕТРОВОЙ ИКРОЙ 20 г С ОСЕТРОВОЙ ИКРОЙ 20 г 
с перепелиным яйцом, хрустящим 
ржаным хлебом  и сметаной .   .   .   .   .  8800

ТАТАКИ ИЗ ГОВЯДИНЫ ВАГЮ  ТАТАКИ ИЗ ГОВЯДИНЫ ВАГЮ  
с жареным чесноком, зеленым луком                                                      
и заправкой из юдзу
с трюфелем  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .                9800

Десерты

Сыры




