
Per piatti premium contrassegnati con ** 
- non è applicabile lo sconto del 50% per bambini dai 4 ai 12 anni 
- non sono inclusi nella mezza pensione o pensione completa ma disponibili al 50% del prezzo  

*Alcuni prodotti possono essere congelati    
*Some of the products might be frozen In caso di allergie alimentari, La preghiamo di avvisare il nostro personale di sala. Su richiesta è disponibile l’elenco deg li allergeni. 

G= Glutine/gluten, Ses= Sesamo/sesame seeds, Lu= Lupini/Lupin beans,  L= Latticini/ Dairy, Se= Senape/Mustard,    U=Uova/Eggs,  
Mo= Molluschi/Shellfish, So= Soia /Soya, A=Arachidi/peanuts, N=Frutta a guscio/Nuts,  S= Sedano/Celery, Cr= Crostacei/Crustaceans 
AS= Anidride solforosa/ Sulfur dioxide and sulphites, P= Pesce/ Fish 

 
 
 

 

 

 

PER INIZIARE 

Burrata, pomodori e basilico (L)   19 

Insalata estiva con caroselli   17 

Cetrioli, menta, melone e pistacchi (N)  16 

Polpo grigliato con patate e rucola (L)(Mo) * 25 

Frittura di calamari e alici (L)(Mo)(G)(P)(U)  25 

Verdure grigliate    16 

 

CRUDO 

Ceviche di gamberi rossi, coriandolo (Cr) * ** 32 

Sashimi di pesci e crostacei con pesto   **         

siciliano e zucchine (P)(Cr)(N) *   30 

Tartare di alalunga, ricotta e piccole  

verdure(P)(L) *     28 

 

 

PASTA 

Maccheroncini con pomodoretti e basilico (G)(L) 20 

Busiate, gamberi rosa e pistacchi (G)(L)(N)(Cr) * 26 

Spaghetti ai frutti di mare (G)(L)(P)(Mo)(Cr) * 28 

Linguine ai ricci di mare (G)(L)(Mo)   **  39 

 

 

 
PESCE 

Guazzetto del pescatore (G)(P)(Mo)(Cr)  39 

Trancio di pesce del giorno (P)   36 

 

 

 
 

CARNE 

Controfiletto di manzo al rosmarino (L)   32 

Galletto al timo e limone (L)   28 

Agnello a “scottadito” (L)  **   34 

 

 

 
 

CONTORNI 

Friggitelli all’aceto balsamico   9 

Patate al rosmarino     9 

Melanzane al forno e pomodoretti saltati     9 

Carote speziate al forno (L)    9 

Bietolina aglio e olio     9

  

 

 

IL MERCATINO DEL PESCE** 

Secondo disponibilità - Prezzo per 100gr 

 

Astice 20 

Aragosta 25 

Calamaro 9  

Cernia 13 

Dentice 14 

Gallinella 9 

Gambero rosso di Mazara 25 

Ostriche (cad) 5 

Ricciola 13 

Rombo 13 

San Pietro 13 

Sarago 11 

Scampi 25 

Scorfano 8 

Sogliola 13 

Triglia 12 

Orata 13 

Spigola 13 

 

 

 



Per piatti premium contrassegnati con ** 
- non è applicabile lo sconto del 50% per bambini dai 4 ai 12 anni 
- non sono inclusi nella mezza pensione o pensione completa ma disponibili al 50% del prezzo  

*Alcuni prodotti possono essere congelati    
*Some of the products might be frozen In caso di allergie alimentari, La preghiamo di avvisare il nostro personale di sala. Su richiesta è disponibile l’elenco deg li allergeni. 

G= Glutine/gluten, Ses= Sesamo/sesame seeds, Lu= Lupini/Lupin beans,  L= Latticini/ Dairy, Se= Senape/Mustard,    U=Uova/Eggs,  
Mo= Molluschi/Shellfish, So= Soia /Soya, A=Arachidi/peanuts, N=Frutta a guscio/Nuts,  S= Sedano/Celery, Cr= Crostacei/Crustaceans 
AS= Anidride solforosa/ Sulfur dioxide and sulphites, P= Pesce/ Fish 

 
 
 

 

 

 

TO START 

Burrata mozzarella, tomatoes and basil (L) 19 

Summer salad with Sicilian cucumbers  17 

Cucumber, mint, cantaloupe, pistachios (N) 16 

Grilled octopus with crashed potatoes  (L)(Mo) * 25 

Fried calamari and anchovies (L)(Mo)(G)(P)(U) 25 

Grilled vegetables    16 

 

RAWS 

Red shrimps ceviche and coriander (Cr) *  ** 32 

Sashimi of fish and crustaceans with                

sicilian pesto and zucchini (P)(Cr)(N) *  **  30 

Albacore tartare, ricotta cheese and  

greens (P)(L) *     28 

 

PASTA 

Maccheroncini, cherry tomatoes and basil (G)(L) 20 

Busiate, shrimps and pistachios (G)(L)(N)(Cr)* 26 

Seafood spaghetti (G)(L)(P)(Mo)(Cr) *  28 

Linguine with urchins (G)(L)(Mo)**   39 

  
 

 
 

 

FISH 

Seafood, shrimps and fish stew (G)(P)(Mo)(Cr) 39 

Fish steak of the day (P)   36 

 

 

 
MEAT 

Rosemary marinated ribeye steak (L)    32 

Cockerel with thyme and lemon (L)    28 

Grilled lamb cutlets “scottadito” style (L)  ** 34 

 
 
 

 
 

SIDE DISHES 

“Friggitelli” with balsamic vinegar  9 

Rosemary roasted potatoes   9 

Baked eggplant and cherry tomatoes  9 

Spiced baked carrots  (L)                9 

Swiss chard with garlic and oil   9 

 

 
 

CATCH OF THE DAY** 

According to availability - Price per 100gr 

 

Lobster 20 

Spiny lobster 25 

Squid 9 

Grouper fish 13 

Red snapper 14 

Gurnard 9 

Red king prawns 25 

Oyster (each) 5 

Amberjack 13 

Turbot 13 

John Dory 13 

Striped bream 11 

Langoustine 25 

Scorpion fish 8 

Dover Sole 13 

Red mullet 12 

Sea bream 13 

Seabass 13 

 

 


