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Prezzi in Euro - Servizio e IVA compresi 



Aperitivi Italiani 8 

San bitter dry, San bitter rosso  

Crodino, Campari Soda 

Gin  

Beefeater, Martin Miller’s, Bombay Sapphire 14 

Hendrick’s, Monkey 47, Gin Mare  15 

Vodka  

Russian Standard, Stolichnaya 12 

Ketel One  14  

Belvedere, Grey Goose, Beluga  15 

Tequila  

Patrón Silver 15 

Patrón Añejo 17 

Casa Dragones  20 

American Whiskey  

Buffalo Trace, Jack Daniel’s 14 

Maker’s Mark 16 



Vini al bicchiere  

Spumanti 

Pas Dosè 2018 (Bombino) – D’Araprì 15 

Brut Rosè Rosa del Golfo 2018  12 

(Negramaro & Chardonnay) – Calò   

Charles Heidsieck Reserve s.a.  20 

(Pinot nero,Meunier & Chardonnay) – Calò   

 

Bianchi 

Askos  2020 (Verdeca) – Li Veli 10  

Fiano 2019 – L’Archetipo 10  

Le Fossette 2020 (Falanghina) – Longo 10 

 

Rosati 

Askos 2020 (Susumaniello)  – Li Veli 10 

Primitivo 2017 (Primitivo di Manduria) – Tombolini 12 

Rossi 

Askos 2019 (Susumaniello) – Li Veli 10 

Cacc’e e mitte di Lucera 2017  14 

(Nero di Troia, Montepulciano & Bombino)  – Longo  



Soft drinks 7 

Fanta, Coca-cola, Coca-cola zero, Coca-cola light  

Iced tea, sprite, lemon soda  

Fever tree mixer, Derby succhi di frutta  

Ginger, Cedrata  

Chinotto, Gazzosa 

Acqua minerale  

Acqua minerale : Ferrarelle, Panna, San Pellegrino 6 

La caffetteria 

Espresso 4 

Espresso decaffinato  4 

Caffe americano 6 

Cappuccino 6 

Cioccolato Calda  8 

Tè  8 

Infusione alle erbe  8 

 

 

 



Pizza Maizza  

Pomodoro, basilico e mozzarella (2,7) 16 

Margherita gialla (2,7) 16 

Con verdure dell’orto (2) 18 

Focaccia al rosmarino (2) 14 

Capocollo, ricotta condita e rucola (2, 3, 7) 20 

Cipolla, olive, alici, primosale e origano (2, 5) 18 

Gamberi rossi e burrata (2, 3, 7) 36 

Salsiccia “Zampina”, cima di rape e stracciatella 20 

Caciocavalo e tartufi di stagione 28 

Sashimi di tonno, cuore di burrata piccante,  

carosello marinati e caviale Asetra 42 

Prosciuto, fichi e aceto balsamico 20 

 

 

Primi piatti della tradizione 26 

Primi piatti della tradizione con scampi o gamberi (3) 48 

 

 

 



Insalate 

Cesto di verdure dell’orto con hummus (1, 12) 14 

Quinoa con curcuma, zafferano, verdure  

e pesto di mandorle (10) 18  

Insalata mista “Torre Maizza” 16 

Insalata di pomodorini colorati e mozzarella (7) 20 

Insalata di Ceasare  26 

“Roast beef” di tonno in salsa tonnata (4, 5, 7) 26 

Prosciutto e melone 18 

Gazpacho, pomodori e anguria (1) 14 

 

Il pesce del giorno dal cesto 85 a kilo   

  



Panini  

Club sandwich con patate fritte fatte in casa (2, 4, 7) 28 

Bruschetta di Altamura (acciughe, pomodoro, 18 

origano e primo sale) (2, 5, 7) 

Frisella con pomodoro, carosello  34 

e crudo di gamberi rossi (2, 3) 

Hamburger di bovino delle Murge, caciocavallo, 28 

patate fritte fatte in casa (2, 7, 9) 

Puccia Tarantina con pomodorini, basilico 20 

e stracciatella (2, 7) 

 

Dolci  

Tiramisù (4, 7, 10) 18 

Gelati e sorbetti fatti in casa (7) 15 

Frutta di stagione affettata 16 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Informazioni sulle Allergie Alimentari:  

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni  

indicati dal Regolamento (UE) N. 1169/2011.  

Gli allergeni e i loro derivati sono: (1) Sedano, (2) Cereali,  

(3) Crostacei, (4) Uova, (5) Pesce, (6) Lupino, (7) Latte Derivati, (8) Molluschi, (9) Mostarda,  

(10) Noci frutto da guscio, (11) Arachidi, (12) Semi di Sesamo, (13) Soia, (14) Solfiti. 

Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti  

i nostri piatti e bevande. 

Si prega di informare il personale del Pool Bar di eventuali allergie o intolleranze alimentari 

 per aiutarvi nella vostra scelta. 



 


