
4-GANG WEIHNACHTS-MENÜ

Jakobsmuscheln, Kaviar, Puntarelle, Salsa al limone

***

Tortellini, Kürbis, Ziegenkäse, Wintertrü� el

***

Rosa gebratener Rehrücken, Kastanienpüree, 
karamellisierte Persimone, Feige

oder

Brust & Keule von der Oldenburger Gans, Rotkohl, Karto� elknödel

oder

Winterkabeljau, Topinambur, Artischocke „à la romana“

***

Millefoglie von Panettone, Ricotta, Schokolade

145 EUR p. P.



4-GANG WEIHNACHTS-MENÜ
V E G A N

Rote Beete, Haselnuss, Blutampfer

***

Risotto, Topinambur, Lauch, Trü� el

***

Dreierlei vom Kürbis

***

Schokoladenkuchen, Zimtblüte, Blutorange

145 EUR p. P.



5-GANG SILVESTER-MENÜ

Tartar vom Wolfsbarsch, Pistaziencreme, Kaviar

***

Tataki vom Wagyu-Rind ‚Da Dong Style’

***

Raviolo mit Artischocke, Bretonischer Hummer

***

Steinbutt, Birne, grüner Spargel, weißer Trü� el

***

Dunkle Schokolade, Macadamianuss, Blutorange

520 EUR p. P.
inkl. Weinbegleitung, Champagner-Empfang,

Neujahrs-Empfang & Flanierkarte



5-GANG SILVESTER-MENÜ
V E G A N

Gerösteter Blumenkohl, Schnittlauchöl, weißer Trü� el

***

Sellerie, Salzzitrone, fermentierter Knoblauch

***

Dreierlei Kürbis

***

Risotto, Schwarzwurzel, Blattgold

***

Virunga Schokolade 70%, Macadamianuss, Blutorange

520 EUR p. P.
inkl. Weinbegleitung, Champagner-Empfang,

Neujahrs-Empfang & Flanierkarte



3-GANG SILVESTER-MENÜ

Gefl ämmter Ora King Lachs, geeiste Beurre Blanc mit Imperial Kaviar, 
Schnittlauchöl, Salzzitrone

***

In Wiesenheu gegartes Rinderfi let, Senfsaat-Jus, geräuchertes Selleriepüree, 
wilder Brokkoli, Karotte

***

Piemonteser Haselnuss, Madeira, Nussbutter, schwarzer Trü� el

399 EUR p. P.
inkl. Weinbegleitung, Champagner-Empfang,

Neujahrs-Empfang & Flanierkarte



3-GANG SILVESTER-MENÜ
V E G A N

NO-Salmon, Rote Beete, Haselnuss, Blutampfer

***

Trü� elrisotto, gegrillter Kräuterseitling, Topinambur

***

Piemonteser Haselnuss, Original Beans Schokolade, Passionsfrucht

399 EUR p. P.
inkl. Weinbegleitung, Champagner-Empfang,

Neujahrs-Empfang & Flanierkarte


